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EL CULTIVO DEL AGUACATE EN PUERTO RICO 

Por P. GonzAlez Efos, Pomologo, Estacion Experimental Insular y 

A. Mayoral Reinat, Horticultor, Plantel de Propagacion 
del Negociado de Fomento Agricola 

Introduccion 

El aguacate es una fruta tan popular en Puerto Rico que huelga 
mencionar la importancia que tiene en la mesa diaria en la epoca 
de produccion. Originario de Centro America se fue propagando 
hacia el sur hasta llegar al Peru. De algunos de estos paises fue 
traido a las Antillas. La importancia mercantil de esta fruta es 
inmensa, una vez que el mercado de Estados Unidos ha puesto defi- 
jiitivamente su atencion e interes en ella. 

La proteccion tarifaria es de quince centavos por libra y cual- 
quier aguacate nativo pesa una libra, pero aun antes de la aproba- 
eion de la ultima tarifa, ya el aguacate tenia su porvenir asegu- 
rado en el mercado americano. 

Todavia hoy el aguacate es una fruta de lujo en la mesa de la 
elaise pobre americana del norte. El precio de una fruta fluctua 
entre veinticinco centavos y un dolar, de acuerdo con la calidad y 
circunstancia. En Puerto Rico, donde apenas hay cien mil arboles 
en produccion, la distribucion mercantil de esta fruta es tan ina- 
decuada que su precio en los mereados locales esta sujeto a grandes 
variaciones durante el eo'secho. Aun mas, hay el inconveniente de 
que no existen huertos propiamente sembrados, ni uniformidad en la 
calidad de las frutas. No hay variedades (tipos definidos) que hayan 
sido propagadas comercialmente por agricultor alguno. Todo el tra- 
bajo de seleccion y propagacion ha consistido en la siembra de la's 
semillas de las mejores frutas ; sistema este enteramente inadecuado 
para una fruta tan variable en su reproduccion sexual, como el agua- 
cate. Es, pues, de sumo interes que empecemos de hoy en adelante 
la siembra de huertos de aguacates, desde el punto de vista comercial. 
A este fin va encaminada la presente circular. 

CLIM-VTX)IX)GiA 

El aguacate se adapta a una gran diversidad de climas, limitado 
unicamente por la presencia de helados, que afortunadamente no 
ocurren en Puerto Rico. Podemos afirmar que climatologicamente 
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EL CULTIVO DEL AGUACATE EN PUERTO RICO 7 

esta fruta esta en su casa o habitat natural en la Isla. Nuestro 
aguacate se adapta a regiones de alta humedad atmosferiea, lo mismo 
que a loealidades de aire seco. Desde luego, que nos referimo's al 
aguaeate antillano native. La raza guatemalteca aparentemente 
prosperaria mejor si se le sembrara en las mesetas altas y frescas 
del interior de la Isla. 

Aunque e'stamos convencidos de la resisteneia del aguaeate nativo 
a los vientos secos, exentos de humedad, nos atrevemos a asegurar 
que una proteccion adecaada por medio de rompevientos naturalos 
o setos vivos de arboles, mejorarian notablemente cualquier planta- 
eion de aguaeate. Durante los primero's anos del desarrollo de la 
plantacion, especialmente, los rompevientos son imprescindibles. En 
otro capitulo exponemos nuestra experieneia sobre este asunto. 

SUEDOS 

Casi todos los tipos de terrenos de Puerto Rico son adaptables 
al cultivo del aguaeate, habiendo, desde luego, preferencia por los 
suelos permeables y sueltos. Desde el terreno arenoso de las pia- 
zzas hasta el barro pe'sado de la altura, con sus tipos intermedios, 
son adecuados a este cultivo. Lo unico que no tolera esta planta es 
un drenaje pobre. Es indispensable que los terrenos dedicados a 
huertos de aguacates e^ten debidamente desaguados. Los terrenos 
humedos de las vegas deben evitarse. Los cerros de lecho calizo que 
^on tipicos de la costa norte y sur de Puerto Rico, extendiendose 
en fajas o subdivisione's hacia el interior, constituyen zonas buenas 
para dicho cultivo, debido a su excelente drenaje natural. Estos ce- 
rros calizos que hasta la fecha no se explotan como es debido dentro 
de los recursos de la agricultura contemporanea, y cuyo valor actual 
es insignificante, pueden constituir dentro de breves anos, si se dedi- 
can al cultivo de aguacates, tineas muy productive s comparables por 
su rendimiento economico, con las mejores vegas de aluvion. Cons- 
tituiria una empresa lucrative el reclamar estos cerros calizos y de'te- 
tinarlos a huertos de aguacates. 

BOTANIC.V DEL AgUACATJE 

El aguaeate pertenece a la familia de las Lauraceas, a la cnal 
pertenecen otras plantas economicas como el alcanfor, la canela y 
nuestra bien conocida malagueta. Pertenece al genero Persea y an- 
teriormente la's variedades cultivadas se conocian como Persea ame- 
ricann Mill (P. gratissima Gaerten). Mas tarde se hicieron estudios 
que revelaron dos especies distintas el Persea americana que incluia 
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ARBOL DE AGUACATE DE LA VARIEDAD BUTTLER (RAZA ANTI- 

LLANA) EN LA ESTACION DE PROPAGACION DE TRUJILLO. 

A LOS TRES ANOS Y MEDIO DE INJERTADO PRO 

DUJO ALREDEDOR DE 200 FRUTAS 
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las razas gnatemalteca y antillana y el P. drimophila que ineluia la 
raza Mejicana (1). Ultimamente, de acuerdo eon Britton, se separn 
la raza antillana de la gnatemalteca y se le dio el nombre de Persea 
Persea (L) (2), y a la gnatemalteca le nombro Persea Schiedeana 
Nies. 

El Persea drimophila se distingue de las otras dos especies en que 
sus hojas tienen un olor a ani's cuando son estrujadas, la corteza de 
feu fruta es muy fina y las flores son peludas. Las frutas guatemal- 
tecas y del antillano son mucho mas grandes ciue las del mejicano y 
la corteza que las cubrc varia desde fina y flexible hasta gruesa y 
vidriosa. 

El aguacate es un arbol de hojas persistentes, aunque algunas va- 
riedade's las sueltan durante el periodo de fioracion. Su crecimienlo 
es visible, unas veces erece dereclio con pocas ramificaciones y otras, 
forma copas simetrieas y abiertas. Los arboles que crecen de semi- 
llas, e'sto es, que no ban sido injertados, adquieren alturas de cin- 
cuenta y sesenta pies. El injerto tiende a la formacion de arboles 
mas bajos y de mayor ramificacion. 

Las hojas son de un verde oscuro en su lado superior y un poeo 
mas claro en el inferior. Su forma varia considerablemente y en un 
ini^amo arbol se encuentran hojas ovaladas, lanceoladas, elipticas y 
combinaciones de estas. Su base puede ser aguda o truncada y el 
vertice o punta varia desde puntudo hasta redondo. En tamafio 
tambien varian considerablemente. 

Las flores .brotan en racimos, de un color palido verdoso. Estas 
son perfecta's, esto es, tiene sus organos reproductores completos (es- 
tambres y pistiloV Las flores de aguacate abren dos veces al dia. 
La primera vez el pistilo esta en condiciones de recibir el polen para 
cuajar la fruta. La segunda vez abre para soltar el polen y en esta 
condicion lo llevan Ics insectos para fecundar otras flores que 
hayan abierto por primera vez. De esta circunstancia puede verse 
claramente que el aguacate es fruta que tiende a la hibridizacion 
natural y qr.e para la formacion de fruto abundante hay la necesi- 
dad de intercalar las variedades en la plantacion. 

Razas y Variedades 

Existen hasta hoy tres razas de aguacates bajo explotacion comer - 
cial: la gnatemalteca, la mejicana y la antillana. Cada una de 
esta^ razas contiene un gran numero de variedades horticolas. La 
raza guatemalteca y la antillana se asemejan notablemente en sus 
hojas y demas caracteristicas, variando en el fruto. La cascara del 
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EL CULTIVO DEL AGUACATE EN PUERTO RICO H 

aguacate guatemalteco es gruesa y de consistencia fuerte y vidriosa, 
la semilla es redonda y muy lisa. La raza antillana tiene fruta do 
ca'scara flexible, la semilla es rugosa y varia mucho de forma. 

La raza mejicana se diferencia de las do's antes descritas, por su 
olor tipico a anis al estrujar sus hojas. 

De acuerdo con la opinion del Dr. Popenoc (3) la raza guate- 
malteea no debiera sembrarse en Puerto Rico en elevaciones meno- 
res de 500 metros. Siendo su introduccion a esta Isla bastante re- 
ciente, no estamos aun lo suficientemente documentados sobre el coni- 
portamiento de estas razas de aguacates en el pais. Sin embargo, 
tenemos a la mano bastante informacion sobre algunas de estas va- 
riedades. 

Todas las pruebas realizadas con el aguacate guatemalteco en 
Puerto Rico ban sido verificadas en zonas de muy poca elevacion, 
lo cual puede haber constituido un factor importante en los resul- 
tados obtenidos hasta la fecha. Tambien creemos ({ue el factor con- 
genialidad entre patron (raiz) e injerto puede haber influido en 
los resultados en gran proporcion. Se requiere un trabajo sistema- 
tico de investigacion sobre estos puntos antes de desechar por com- 
pleto la raza guatemalteca por inadaptable a Puerto Rico. Probe - 
mos esta raza en las alturas. 

La raza mejicana prospera mejor que la anterior, adaptandose a 
la altura y a los terrenos de la costa. 

El aguacate antillano es el nuestro, el puertorriqueiio, que crece 
on todas partes. 

Las siguientes variedades ban frnctificado mas o menos abun- 
dantemente en la Isla: 

Butler Antillana. 

Gottfried Mejicana. 

Sharpless Guatemalteca. 

Cabnal Guatenialt?ca. 

Panchoy Guate >ia!t?ca. 

Kanan . --'^luate nalt.^ca. 

Las dos ultimas variedades produjeron frutos abundantes y de 
buena calidad en el barrio Garrochales de Arecibo. En la propaga- 
cion de lo's aguacates de Guatemala hay que ir con mucho tacto, 
pues algunas variedades estan continuamente pasando de, moda en 
el mercado de Estados Unidos; la variedad Spinks por ejemplo, 
(jue fructifica maravillosamente en Trujillo y probablemente en las 
costas y alturas de Puerto Rico, ha sido rezagada por otras varie- 
dades consideradas como superiores. 
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Vdenias de las razas lueneionadas, coutamos eon algunos liibridos 
eniees entre las dos razas que ban sido veriiieados en Florida v 
en California; ^el Fnerte", qne es nno de estos liibridos, es la frnta 
de moda en el estado de California y la de mas valor eomemal; el 
Collinson, AVinslowson, Trapp y Polloek son liibridos de I^ lorida, 




MANIK: (Guat.— S. P. I. No. 45560) 
i^rbcl dp aguacate de la variedad Manik. El ano pasado dio pocas frutas 
en TrujiUo pero este ano tiene una buena florecida. El arbol es vigo- 
loso, Su fruta es ovalada o piriforme; de 8 a 12 onzas; exterior un 
poco aspsro; color verde; semiUa peciuena y apretada. 



donde se estan enltivando en gran escala. Estas variedades parecen 
ofrceer probabilidade's de buen exito en las prnebas (pie de ellas 
se hag-an en la America Tropical. (3). 

Las signientes variedades son recomendada's para sn propagacion 
en escala comer cial : 
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Trapp Antillana. 

Pollock Antillana. 

Sharpless Guatemait eea. 

I^stas tres variedades son las que se han popularizado en el mer- 
eado de Nueva York y hasta tanto consigamos tipos de nuestra fruta 




SHARPLESS: (Guat.) 

Arljol de aguacate de la variedad Sharpless. Su fruta esta descrita en 

esta Circular. El arbol es prolifico y de gran valor. 



las i\\]{' ten- 



nativa (jue resistan la inain])ula(M(ni de (MnbaiMjue. seran la 
g'anios quo ir propai^ando. 

Trapp. — Eneontrado en Florida en el ailo 1894. Forma, de redon- 
deada ovalada a ovalada piriforme: tamafio, niediano o grande: e,v 
vidad regular, liana eon ])e(]uenos sureos : ]MV.(ni grueso : eima alirf> 
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(Icpi'iiiiida : exterioi- liso y oiululado con g-ran innnero de puntos 
])ai'd()S, nnu'lios de ellos indeiitados: color verde elaro, eon estrias 
leves de amarillo ])alido: eorteza bien ^ruesa y flc^xible, nionda. 
con t'acilidad : pulpa niediananiente ^rnesa, eonipacta pero suave y 




GOTTFRIED: (Mex.— S. P. I. Nos. 19094 y 43637) 
Arbol de aguacate de la variedad Gottfried que produjo frutas abun- 
dante en Trujillo. "Su fruta es oblonga o piriforme; de 10 a 18 
onzas; color morado cuando madura; pulpa de color amarillo su- 
bido y de excelente calidad; semilla mas bien grande pero ajus- 
tada a la cavidad. ' ' Popenoe. 



aeeitosa, de color verde claro cerca de la eorteza y amarillo verdoso 
cerca de la semilla; sabor agradable; semilla grande, achatada, en- 
voltura suelta, movediza dentro de la cavidad. Tiempo de coseeha 
de octnbre 1 a enero en el snr de Florida. 
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Pollock. — Encontrado en Miami, Florida en 1896. Forma piri- 
forme; tamano grande, pesa de tres libras en adelante; eavidad 
regular de tamano y profundidad medianos, liana con pequeiios snr- 
cos; cima pequena terminando en un punto; exterior liso y ondii- 
lado, color verde, con estrias moradas imperceptibles y numerosos 
puntos pardos; pulpa amarilla, con ralces moradas, mantecosa y 
suave, sabor agradable; 'semilla en forma de trompo, de tamano mo- 
diano, considerando el gran tamano de la fruta, casi llena la eavi- 
dad. Tiempo de cosecha de agosto a septiembre en Florida. Esta 
variedad es poco prolifica. 

Sharpless. — Encontrado en Guatemala por Popenoc. Forma pi- 
riforme; tamano mediano; eavidad pequena; pezon grueso ; cima 
pequena; exterior liso, color verde bbscuro; corteza gruesa y algo 
vidriolsa; pulpa gruesa, compacta, pero suave y aceitosa, de color 
amarillo; sabor agradable; semilla pequena, redondeada, envoltura 
pegada a la semilla. Tiempo de cosecha de septiembre a octubre en 
Puerto Rico. 

Semilleros 

La semilla debe ser obtenida de frutas que esten completamente 
formadas (hechas). Cuando las frutas de un arbol empiezan a go- 
tearse es indicio que e'stan en sazon y es la epoca de recolectarlas 
De acuerdo con nuestra experiencia, la mejor variedad para semilla 
es aquella cuya pepita es grande, puesto que da plantulas vigoro- 
sas y de rapido desarroUo, cosa esencial para la propagacion por in- 
jertos. El grupo de variedades comunmente conocido por ^'aguaca- 
te^ de perro'' proporciona buena semilla. Esta clase madura mas 
temprano y por eso es que inmediatamente debe procederse a apro- 
visionarse de semillas. 

La fruta se deja que madure hasta ablandarse, si se desea se 
puede hacer uso de la pulpa para comer; entonce's se debe sacar la 
semilla con el tegumento o cascara protectora adherida. Toda se- 
milla pelada, agolpeada o hendida debe desecharse. La siembra si 
Kara inmediatamente. Si hay necesidad de guardarlas por pocos 
dias, deben tenerse a la sombra, separada's entre si, y con buena ven- 
tilacion. Las semillas pueden conservarse por algunos meses pues- 
tas en arena de rio, o musgo que contenga alguna humedad, para 
rvitar que se sequen. 

Anteriormente se acostumbraba sembrar las semillas de aguacate 
en cajones y tiestos, pero actualmente resulta mas practico preparar 
los semilleros directamente en la tierra. La unica ventaja del pri 
mer sistema era que podia darsele una atencion mas esmerada en 
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su principio, pero en condiciones de campo y propagacion intensiva 
resulta mas costoso. 

Al preparar el sitio donde van a ser colocadas las semillas, se 
rseoge iino que tenga un buen drenaje natural. Se cava una espe- 
eie de zanja como de ocho pulgadas de profundidad y de tres pies 
de ancho. En cada tramo de doce pies de una era de estas dimen- 
siones caben alrededor de mil semillas. La zanja debe llenarse 
hasta ponerla a nivel con el re'sto del terreno de una mezcla de 
arena del rio o tierra de carbonera. 

En el semillero asi preparado las semillas se van enterrando con 
la parte plana hacia abajo, teniendo cuidado de que la punta o 
vertioe de la pepita quede aproximadamente media pulgada fuera do 
tierra. Despues de humedeeer bien el terreno, se eubren con una 
eapa delgada (una pulgada) de paja de yerba fina seca. El aemi- 
llero debe regarse cada dos o tres dia's en tiempo de sequia, teniendo 
la precaucion de que el agua nunca quede estancada. 

AI cabo do cuatro a seis semana^^ las semillas empezaran a germi- 
nal' y hay (jue observar que la paja puesta encima no obstruya la 
libre salida del tallo. Si las semillas ban procedido de fruta bien 
'•hecha", la germinacion es uniforme y en tres o cuatro semanas 
mas, cuando tienen de' cuatro bojas en adelante, bien abiertas, se van 
arrancando con un palustre o palita de jardin, cuidando de no es- 
iropear las raices y dandoles un recorte a las hoias abiertas como dos 
lerceras partes de su tamailo. En estas condiciones se van colo- 
^'ando en una ])arihuela y transportandola al vivero. 

AlMACIGOS O ViVERiOS 

]\ruchas veces se ])roscinde del semillero y se siembra la semilla di- 
rectamente en el almacigo a la's distancias que se van a dejg^r desa- 
rrollar para injertar, pero siempre bay que preparar un semillero 
para reemplazar cualquier semilla que deje de germinar. 

El sitio del vivero debe escogerse con buen drenaje y que sea una 
tierra suelta y fertil. Esto no quiere decir que un terreno arcilloso 
no sirva, en cuyo caso se debe dar un buen picado y anadirle carbo- 
iiato calizo a razon de cuatro toneladas por cuerda. Una buena apli- 
cacion de estiercol curado seria conveniente, un mes antes de la 
siembra. 

Hay q;^e ten^r en mente que mientras mejores scan las condicio- 
nes del terreno mejor desarrollo adquiriran las plantulas, condicion 
indispensable para el mejor exito en la propagacion por injerto. 

La distanci-i de siembra debe ^er de no menos de 18 pulgadas 
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^ntre arbolito y de 30 pulgadas entre calles. En estas eondieiones 
hay facilidad para los desyerbos y cultivos y mas tarde para que el 
injertador pueda manipular libremente. A distancia's eomo la,s 
arriba indieadas entran en una cuerda de vivero alrededor de 10,000 
aibolitos. Si se prepara un vivero de un decimo de cuerda daria 
arbolitos suficientes para sembrar 15 cuerdas a una distancia de 24 
por 30 pies. 

La semilla de aguacate es poliembrionica, esto es, que de una 
sola semilla pueden brotar varios tallos a la vez. Cuando estos ha- 
van adquirido un tamano de seis u ocho pulgadas, se debe dejar 
el mas vigoroso y cortarse con una tijera de podar, a ras de tierra, 
todos los otros. A'si, solo un tallo estara en mejores eondieiones de 
injertar. 

Los arbolitos en el vivero deben regarse cada vez que sea neee- 
sario, pues la humedad es un factor importante en el desarrollo de 
las plantulas. Si se nota un crecimiento lento en estos^ es conve- 
niente ayudarlos con un poco de abono quimico. El sulfato de amo- 
niaco o nitrato de soda en cantidad de una onza, puesto en un sur- 
<iuito alrededor del tronco de cada arbolito, es suficiente. 

Al cabo de diez o doce mese's de estar creciendo el arbolito en el 
vivero estara en eondieiones de poner los injertos. 

Injertos 

Un arbol injertado producira fruta igual a la del arbol de donde 
He obtuvieron las yemas. La yema puede decirse que es una rama 
rudimentaria, dormida en la axila de una hoja. Esta rama rudi- 
mentaria que se va a usar como injerto, conserva siempre toda's las 
caracteristicas de la planta madre. De esto nos aprovechamos para 
fijar y propagar un tipo de fruta deseable para el mercado. 

El arbolito que se va a usar como patron en el vivero debe haber 
adquirido un grueso de mas de media pulgada. No conviene utili- 
zarlos de menor diametro, pues habria que injertar yemas pequenas 
y esto no es practico en la propagacion del aguacate. 

Los mejores meses del aiio para injertar son desde enero hasta 
nxayo, esto es, durante el invierno y la primavera. Si hubiese la 
iieeesidad de verificar injertos fuera de la temporada indicada, es 
eonveniente usar el de pua o cuiia o el escudete de tamano grande 
(2 pulgadas). 

Antes de entrar en materia de injertos es eonveniente dedicar un 
parrafo a la seleccion de la madera para injertar. Primeramente 
hay que escoger los arboles de cualidades excepcionales, esto es, que 
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INJERTO DEL AGUACATE 

Metodo usado por J. B. Beach, hortelano de West Palm Beach, Florida, el 
cual ha sido llamado erroneamente "injerto de semilla". (Fotografia 
de Wilson Popenoe, muy poco reducida de su tamano natural.) 
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INJEETO DE AGUACATE 

Iliistracion, tamaiio natural, del injerto de escudo. El metodo mas generalizado 
y el de mas exito. El trabajo debe hacerse con preferencia desde noviem- 
bre hasta fines de febrero. (Fotografia de Wilson Popenoe en Estados 
Unidos.) En Puerto Rico se puede injertar durante toda la prim aver a. 
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injerto de aguacate -Avila" (Antillano) sobre patron Antillano, 
-* a los seis meses de mjertado. 
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su fruta sea uniforme y del tipo de calidad que exija el mercado, 
que sea prolifieo y vigoroso y este exento de enfermedades. Si la 
plantaeion se tiene ordenada en un huerto, debe llevarse record indi- 
vidual de produecion y comportamiento y tomar material de los me- 
jores para propagaciones futuras. 

Las ramas que se corten para la obtencion de yemas deben ser 
de crecimiento reciente, pero no muy nuevas que se quiebren al 
sor dobladas. No es posible determinarse con exactitud su grueso, 
pero debe ser lo suficiente que permita cortar yemas de un largo 
no menor de IY2 pulgadas y con bastante madera adherida. Las 
hojas se cortan dejando pegado al tallo como ^4 de pulgada de su 
peeiolo. Si las yemas no ban de ser puestas el mismo dia de cor- 
tadas, es muy e'sencial envolverlas en musgo mojado y exprimido 
fuertemente. En estas condiciones pueden durar un par de sema- 
nas. Segun nuestras observaciones, guardando la madera de injer- 
tar de las condiciones arriba indicadas durante ocho diez dias para 
que la's yemas se curen, el porciento de pegadas es mayor que cuando 
se ponen frescas. Hay que hacer la salvedad, de que el aguacate e?. 
lino de los arboles mas dificiles para injertar y cada variedad res- 
ponde a manipulaciones distintas. 

Preparacion de la Tela de Injertar 

Hay varias formulas para preparar tela de injertar y cada in- 
.lertador tiene su 'sistema, pero lo esencial en este sentido es observar 
y seguir ciertos puntos que no se deben pasar arbitrariamente. La^^ 
c^ualidades de una buena tela despues de preparada es que se man- 
tenga flexible, esto es, que no este tostada, que no sea pegajosa y di- 
J'icil de manipular y que la cantidad de ingredientes no queden en 
cantidad excesiva pegados a la tela. Cualquier circunstancia do 
estos en una mala preparacion actua en detrimento del injerto. 

La formula que mejor resultado no's ba dado es la siguiente com- 
binacion : 

Cera ordinaria de abejas 48 onzas 

Pez griega 5 onzas 

Brea vegetal 4 onzas 

Cebo de res 2 onzas 

Se pone todo, con excepcion de la brea, a derretir en un caldero 
de bierro al fuego y cuando llegue al punto liquido se le aiiade la 
brea. De antemano ya se debe tener la tela (un ''blanquin" u olan 
claro) enroUada en alambre en pedazos de palo roUizo en trozos 
como de diez pulgadas de ancbo y de no mas de cinco yardas de 
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Jargo para hacer mas facil la penetracion. Estos se van echando 
dentro del recipiente y volteandolos poco a poco con una paleta de 
inadera. Al principio de colocar los rollos de tela se forma una es- 
puma por el aire desplazado, indicando que la cera va ocupando 
los espacios de aire de la tela. A los cinco o seis minutos la efer- 
vescencia cesa y se pueden sacar los rollos para eolgar la tela sobre 
cordeles a la sombra. Despues de ventilada por espacio de media 
hora vuelve a enroUarse para utilizarse a medida que se vaya nece- 
sitando. Cada rollo de las dimen'siones indicadas es sufieiente para 
ligar alrededor de quinientos injertos. 

CONDICION DE LOS ImPLEMENTOP. DE InJERTAR 

Llamamos la atencion muy especialmente hacia el hecho de que 
el mayor exito aleanzado por el injertador depende de la condicion 
on que se hallen sus utensilios de trabajo. La cuchilla debe tener 
un filo de navaja y tenerse siempre a mano un asentador de cuero 
para pasarla cada vez que 'se hayan cortado seis u ocho yemas. Las 
tijeras de podar deben ser de buena calidad y amoladas para produ- 
cir cortes limpios. 

COLOCACION DEL InjERTO 

Hay diversas maneras de injertar, pero solamente trataremos en 
este trabajo aquellos que son mas conveniente's y que mejor resul- 
tado ban dado en aguacates. 

El injerto de escudete es facil de manipular y siguiendose ciertos 
pormenores se puede conseguir de un 50 a un 60 por ciento de ye- 
mas prendidas, que en aguacates es un exito. El cuidado principal 
esta en el corte de la yema. Esta debe quedar de un tamano que 
Huctue entre una y media y dos pulgadas. La posicion de la mano, 
al darse el corte, debe irse adaptando en tal forma que la cuchilla 
sea dominada por la palma y los dedos de la mano. Para sostener 
en posicion la madera mientra's se cortan las yemas, se utiliza el 
pulgar de la derecha y toda la mano izquierda. Antes de hacer in- 
jertos es conveniente adquirir practica en el cortado de las yemas. 
Tomese una rama de aguacate y practiquese el metodo hasta que con 
facilidad se saque la yema de un solo corte. 

La incision sobre el patron puede hacerse en forma de T o de T 
invertida. Al hacefse esta operacion, no debe apretarse la cuchilla 
demasiado fuerte sino aquella presion sufieiente que corte la corteza. 
Entonces se despega esta un poquito en las esquinas del corte, se 
inserta la punta de la yema y se va empujando poco a poco para 
que desprenda la corteza y ocupe su posicion final. La yema debe 
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tortarse y colocarse en el patron inmediatamente pues el aire oxida 
el liquido de los tejidos y tiene entonces m,enos probabilidades de 
pegar. El cuidado principal esta en que la yema quede embutida 
y su posicion haeia arriba en la incision del patron. Una vez hecho 
esto precede la ligadura. Ya en otro sitio hemos explicado la pre- 
paracion de la tela. Esta se corta en tiras de una pulgada de ancho 
por diez o doce de largo o mas, si el patron es muy grueso. Se va 
ligando cuidadosamente en forma de espiral alrededor del injerto 
cuidando de que quede el boton al descubierto. 

A las tres semanas de pue'stos los injertos debe hacerse una ins- 
peccion para aflojar las ligaduras de los que hubieren prendido. 
Toda yema que para ese tiempo no se conserve verde es serial de 
que ha sucumlbido. Tan pronto los injertos empiezan a brotar hojas, 
conviene ir recortando a intervalo's de semanas de la copa del pa- 
tron hacia el injerto. El vastago que queda sirve para ir amarrando 
el tallo del injerto para ir educandolo a crecer derecho. Cada corte 
herida que se de al patron debe ser tratada con eera especial o 
pintura desinfectante. Ouando el injerto hay a adquirido un desa- 
rroUo de diez o doce pulgadas y sus hojas se tornen verde-obscuras, 
es tiempo de cortar deiinitivamente el patron a ra's del injerto. En 
tonces se clava una estaca de madera para que sirva de tutor. Al 
cabo de diez o doce meses de puesto el injerto estara en condicio 
nes de pasar el arbolito a su sitio definitivo en el campo. 

SlEMBRA Y CULTIVO 

Preparese el terreno minuciosamente, si se trata de cerros o la- 
deras arables, dos cortes de arado y una rastrillada general a inter- 
valos que permitan una completa meteorizacion, es lo recomendable. 
Tvlarquese el terreno con estacas a las distancias convenientes y luego 
])rocedase al ahoyado de la manera siguiente : Hoyos de ocho pies 
cubicos, o sea 2' X 2' X 2'. Toda la tierra superficial hasta una 
profundidad de doce pulgadas ma's o menos, debe echarse a un lado 
del ho3^o. La tierra adema's del)e regarse por los alrededores del hoyo. 
Al rellenar nuevamente para plantar el arbol, solo debe usarse la 
tierra de las primeras doce pulgadas y cualquier otra tierra super- 
ficial de los alrededores que fuere menester. Se recomienda llenar 
el hoyo totalmente de tierra suelta y dejarse en estas condiciones 
dos semanas antes de la siembra final, para que asiente bien y agre- 
garle luego mas tierra si es necesario. Con una pala de corte se 
hace entonces, en el mismo centro del hoyo una cavidad suficiente- 
mente grande para acomodar el cepellon del arbol que se va a plan- 
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tar; e'ste debe quedar superpuesto sobre tierra suelta v a la misma 
profundidad que estaba en el vivero. (El aguacate es un arbol de 
raiz superficial). Comprimase la tierra bien alrededor del arbol re- 
cien-sembrado y apliquese agua en abundancia hasta formar una 
2:ona fangosa que expela todo el aire y establezea por presion un 
contacto intimo con las raices. 

No debe olvidarse que todos los arbole's al ser transplantados 
debeil ser rigurosamente podados de sus hojas y renuevos, dejando 
inuy pocas bojas a medio recortar para la circulacion de la savia. 

Distanciaa recomendada's : 

Calles Distancia drboles Arbdes en cuerda 

30' X 24 pies 60 

25' X 25 pies-^ 65 

Se recomienda el sistema rectangular de siembra por ser el mas 
sim.ple de seguir y de replantear. 

Establecida ya la plantacion con sus correspondientes rompevien- 
los o 'setos vivos, que pueden hacerse de Manzana Malaya {Eugenvi 
maLdccems), Casuarinas {Cmuarina equisetifolia) o Acacias {Acacia 
fioribunda), se debe sembrar en seguida una leguminosa enana para 
proveer el nitrogeno que tanto favorece el crecimiento en las plan- 
taciones nuevas. Para e'ste proposito se recomiendan las siguientes 
leguminosas : Frijoles, Canavalias, Crotalarias y habas de terciope- 
los, teniendo cuidado de no dejarlas enredar en los arbolitos. 

En el caso de no tener listos los rompevientos permanentes al 
inomtento de hacer la plantacion, se recomienda un seto vivo indivi- 
dual alrededor de cada arbol, en un radio de cuatro pies, de Cracea 
Candida. Este rompeviento provee suficiente proteccion durante dos 
anos, cuando ya los rompevientos permanentes ban desarrollado lo 
suficiente para llenar propiamente sus funciones. 

POSICION DE LOS ROMPEVIENTOS 

Entre cada diez hileras de arboles debe sembrarse una zona de 
rompevientos perpendicular al viento reinante y repetir los rom- 
pevientos de acuerdo eon el area de la plantacion. 

Una aplicacion de abono mezclado, a base de materia organica y 
muy pocas sales minerales ha dado muy buenos resultados en el 
Plantel de Propagacion de Trujillo Alto, para arboles jovenes en 
pleno desarrolio. La siguiente formula fue usada en este caso, y 
nos permitimos recomendarla mientras se hace algiin trabajo cien- 
tifico de investigacion sobre esta materia : 
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(1) 40 libras estiereol de pesebre. 
% libra Isuperfosfato doble. 
% libra sulfate de potasa. 

(2) 100 libras harina semilla de algodon. 

y^ libra super fosfato doble. 
% libra sulfate de potasa. 

Estos abonos fueron aplicados a razon de cinco libras por arbol 
cada seis melses y gradualmente se fue eomplementando con adicio- 
nes de sulfato de amoniaco, acido fosforico y potasa. Al tercer ano 
se empezo a usar esta otra formula: 

30 libras harina semilla de algodon. 
2 libras sulfato de amoniaco, 

1 libra superfosfato doble. 

2 libras sulfato de potasa. 

Se uso la misma cantidad por arbol (cinco libras). Desde luego 
que para que estos abonos den los resultados apetecibles es necesario 
e^tar seguro de que las plantas los absorban. Un abono mal aplicado 
es dinero malgastado. Las plantas tienen su aparato alimenticio 
(raiceeillas absorbentes) en contacto eon los alimentos para que pue- 
dan usarlos. Luego, es necesario determinar donde quedan estas 
raiceeillas para colocar los abonos cerca de ellas. Conseguir esto es 
eosa facil; se tira una plomada con un cordel desde la punta de 
una de las ramas horizontales hast a el suelo. En el sitio que caiga 
la plomada se hace una zanjilla o surco llano y ahi se aplica el 
abono, tapandolo todo completamente. 

El cultivo subsiguiente eonsiste en mantener la plantacion lim- 
pia y el suelo removido cada seis meses, hasta que los arboles em- 
piezan a dar sus primeros fruto's. Cuando esto ultimo sucede es 
necesario usar el buen juicio y solo cultivar arados, gradas u otros 
implementos de cultivo inmediatamente despues de cada cosecha. 
Todo el resto del periodo anual debe dejarse el arbol de aguacate 
lo ma's quieto posible. Hemos observado lo extremadamente sensi- 
tivo que es el aguacatero a cualquier herida que se infiera a algunas 
de sus ramas o ralces durante el periodo de acumulacion de reser- 
vas alimenticias antes de la fructificacion. Por esta razon se reco- 
mienda nuevamente que toda operacion de cultivo se verifique in- 
mediatamente despues de cada colsecha. 

La Poda del Aguacate 

El arbol de aguacate solo requiere cuando joven, a los dos aiios, 
una poda de formacion para guiar las ramas laterales y formar la 
copa. De ahi en adelante los implementos de poda deben guar- 
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darse, mientras no sea absolutamente indispensable intervenir en 
la formacion simetrica de la planta. Eegularmente el aguacate e^ 
un arbol simetrieo; asi, pues, el trabajo de formarla es enteramente 
simple. Tambien deben administrarse podas secundarias o parcia- 
les de tiempo en tiempo, cada dos anos. Esta poda con'siste sola- 
niente en remover las ramas innecesarias y en la supresion de eual- 
quier rama chupona que interfiera con la corriente principal de la 
savia. 

Hay que advertir que toda poda excesiva o arbitraria verificada 
en el arbol de aguacate da resultados contraproducentes. En e'ste 
easo preferimos recomendar, que despues de la primera poda de 
formacion, no se pode mas, si ha de haber duda en la operacion. 

Embalaje y Envio de Arboles 

Al enviar arbolitos de aguacate del vivero para las plantaciones 
no contiguas, deben sacarse cuidadosamente con su bola de tierra y 
administrarsele una poda moderada que reduzca la evaporaeion y 
consecuente marchitez de las hojas. Con este cuidado y mantenien- 
dolos a la sombra ha'sta el mismo instante de su siembra, el exito 
es casi seguro. 

Reooleccion-Embalaje-Mercado (4) 

Recoleccion. — La fruta debe cortarse con tijeras, como las que se 
usan para coseehar las citrosas. El aguacate tiene un pezon grue^o 
que empieza a adelgazar a pocos centimetros del contacto con la 
fruta. En ese sitio es que debe cortarse con las tijeras. Los agua- 
cate's muchas veces son cogidos antes de tiempo para aprovechar el 
alto precio del inercado. La fruta en esas condiciones es de infe- 
rior calidad. En Florida dejan las frutas de la variedad Trapp 
en los arboles todo lo mas que resista para aprovechar los altos pre- 
cios del final de la co'secha. 

El estado apropiado de madurez para la recoleccion del agua- 
cate es un punto de suma importancia y especialmente para las re- 
giones que tienen que embarcar a largas distancias. California y 
Puerto Eico estan en esa situacion. La Asociacion de Productores 
de Aguacate de California han estado trabajando durante varies 
alios en el problema de punto de recoleccion (5), (6), (7), (8). 
Muchas de las variedades fueron quimicamente analizadas a inter- 
valos de un mes para estudiar si por medio de ella se podia deter- 
minar el punto de recoleccion (7). En un boletin del Departa- 
mento de Agricultura Federal por Church y Chace (8) encontra- 
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mos que el eontenido de aeeite en el aguaeate va aumentando cons- 
tantemente hasta eierto estado de la fruta, cuyo punto es conside- 
rado por ellos satisfactorio para la recoleccion. El cambio ma-s 
inarcado en los eomponente's del aguaeate durante su crecimiento es 
en su eontenido de ^rasa. Esta aumenta rapidamente mientras la 
fruta esta verde y mas. despacio a medida que se aproxima a su 
madurez. El cambio va aconipanado de una disminucion en el eon- 
tenido de azucar. 

En California los aguacates se co'sechan estando duros y se al- 
macenan en hoteles, clubs, y puesto's del mercado liasta que ablan- 
den. Si se cosechan muy nuevos tienden a arrugarse cuando ma- 
duran, son aguachosos y les falta el sabor de una fruta bien hecha (8). 

En los mercados de la Isla no hay peligro de que la fruta se 
coja nueva, pues es eostumbre dejarla en los arboles hasta que eni- 
piezan a ''gotearse'' y llega hasta el con'sumidor en buen estado. 
Para la exportacion, sin embargo, habria la necesidad de estudiar 
<*1 verdadero punto de madurez para la recoleccion. 

Embalaje. — Bartholomew (9) ha hecho observaciones en el sen- 
tido de que el embalaje para la exportacion de aguacates en cajas 
de chinas u otras cajas hondas no debe hacei'se porque las camadas 
de frutas pesan mucho y tratan de comprimirse las unas con las 
otras. Las cajas ''standard'' que se ntilizan en Florida son las que 
se usan para tomates, las cuales miden 12 X 12 X 24 pulgadas. En- 
eima y debajo de cada camada se coloca pajilla ''excelsior'' para 
formar un colchon, tambien en los intersticios entre frutas para 
sostenerlas en sitio y evitar las rozaduras. Algunos cosecheros en 
vuelven cada fruta en papel de seda, pero esto es una practica du- 
dosa. De 24 a 36 frutas nativas entran en una caja de las dimen- 
siones arriba indicadas. 

Mercado.— FA aguaeate se encuentra en los mercados de la Isla 
durante los meses de agosto a noviembre. Con menos frecuencia se 
encuentra en algunos mercados durante los meses de julio, noviem- 
bre y diciembre. En Maj^agiiez los precios fluctuan entre 2 y 8 
centavos por fruta, de acuerdo con la calidad y la cantidad dispo- 
Tiible. Los precios en Ponce y San Juan son casi los mismos que 
en IMayagiiez, excepto cuando se esta tern;inando la cosecha que 
aleanza precios de doce y quince centavos. En Nueva York, Chicago 
y otros mercados grandes de los Estados Unidos la fruta grande% 
buena se detalla a buen precio. 

Popenoe (10) reporta ventas f. o. b. en el sur de Florida desde 
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$2 caja a principio's de octubre hast a $36 por las ultimas cajas cJ*i 
la coseeha de febrero. Esto es para la variedad Trapp. En una 
de las fincas de aguacates principales de Miami, la coseeha entei-a 
Tue vendida a un promedio de $5.25 caja (40 frutas por caja). El 
promedio de venta por 1400 cajas de otro cosechero fue de $5.50 
por caja. En Florida es costumbre general hacer los embarques por 
express y practicamente toda su coseeha se vende en los mercados 
del este. 

En vapores bien ventilados y con refrigeracion, haciendo la tra- 
vesia de Puerto Rico a Nueva York en noventa hora's, mas o menos, 
los aguacates cultivados en la Isla podrian ser puestos alii en per- 
fectas condiciones. 

La mayor parte de la coseeha de California es vendida en el 
oeste debido a que la industria no es lo suficientemente extensa que 
permita hacer grandes embarques a los mercados del este. J. P. 
AVhedon de Yerba Linda, California, hizo $1,700 con la fruta cose- 
ehada en una plantaeion de cincuenta arbole's de aguacate de la 
variedad Fuerte. 

Los siguientes datos son el resultado de una inspeccion hecha 
por el Comisionado de Agricultura, Sr. Carlos E. Chardon, en el 
mercado de frutos de Nueva York, relacionada con aguacates: 

Las tres variedades predilectas son: 

1. Pollock — Cosechada principalmente en Florida. Puesta en 

el mercado desde julio hasta septiembre. Precio normal 
por fruta de buen tamano, $8 caja, tamario 16 (cajas de 
chinas) . 

2. Trapp — Cosechada en Florida. Puesta en el mercado desde 

septiembre hasta diciembre. Precio normal por frnta 
de ealidad $9 caja, tamano 36 (cajas de chinas). 

3. Charpless — Buena variedad, pero tiene que ser de buen ta- 

mano (36). Toda la fruta de esta variedad viene de 
California. Puesta en el mercado de diciembre a julio 
en la caja tipica de California (18 X 14 X4Vo, tamano) 
12 a 18. Cotizacion de $2.50 a $3.50 caja. 

Costo de Transport acion (por caja) : 

Be Florida a Nueva York en tren refrigcrado $0. 54 

De California a Nuera York en tren refrigerado (6 dias) 0. 87 
De Puerto Rico a Nueva York en vapor refrigerado 0. 48 

Los aguacatete escasean de junio a jnlio euando la coseeha de Ca- 
lifornia ha pasado y Florida empieza. Si la coseeha de Florida cs 
tardia, los precios son muy altos. 
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Poner en refrigeracion la fruta antes de embarcaria es esencial 
para tener exito en los embarques. Debe practicarse siempre. 

Enemigos del Aguacate (4) 

La vaquita de la raiz de la eana (Diaprepes spengleri) ataca las 
liojas de aguacate. Este insecto ha causado danos en las hojas tier- 
nas de nuestra plant acion. La variedad Puebla ha sido la mas ata- 
cada, pues sus hojas nuevas parecen ser mas atractivas que las de 
las variedades Fuerte y Dickenson. 

El insecto puede combatirse cogiendolo a mano. Esta vaquita 
tambien ataca las partes tiernas de los arboles de toronja y en tal 
proporcion que para contrarre'starla hay la necesidad de regar con 
arseniato de plomo. El insecto es dificil de envenenar, pero al 
regar el arseniato las hojas no tienen tan buen gusto como antes y 
el insecto las abandona para alimentarse de cualquier otra planta 
sin importancia (11). Indudablemente que esto mismo podria ha- 
eerse con el aguacate. 

La higuereta se puede sembrar como planta trampa en los alre- 
dedores de la plantacion para atraer los insectos. De cuando en 
cuando se sacuden las matas de higuereta y se matan las vaquitas 
en el suelo. (11). 

El gusano bianco, (Phyllophaga sp.) : El adulto de este insecto, 
el caculo corriente, se ha observado atacando a las hojas de aguacate 
(11). La larva, o gusano bianco roe las raices de los arbolitos recien 
trasplantados. 

Los caculos pueden cogerse a mano. Las larvas, o gusanos blan- 
cos pueden cogerse cavando al lado de las raices de los arbolitos. 
Cuando el terreno esta en preparacion, los mozambiques destruyen 
gran cantidad de estos gusanos al ser expuestos por el arado. 

Quereza comun, {Saissetia hemispherica) , que tambien ataca las 
toronjas, el cafe, las berenjenas, etc., ha sido observada atacando las 
partes suculentas del tallo de los arboles de aguacates. La quereza 
practicamente cubre todo el tallo tierno de la planta. Ha sido ob- 
servada en los arbolitos para propagacion en Bayamon y Rio Fie- 
draa. 

La quereza puede ser exterminada dando aspersiones con emul- 
sion de petroleo (gas o kerosina), media libra de jabon y un galon 
de agua. Para el riego por aspersion 'se toma una parte de la so- 
lucion concentrada y se le anade 15 partes de a^a (12). 

Otra quereza (Aspidiotiis destructor Sign,) ha sido reportada va- 
rias veces (1912-13-16) atacando el aguacate en Puerto Rico. Fue 
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vista en la parte inferior de la hoja en gran numero. En una 
ocasion f ue encontrada en la parte superior de la hoja, en , arboles 
al noroeste de Rio Piedra's. Tambien fue encontrada en Mameyes 
(Palmer) (13). 

La emulsion de jabon de ballena y aceite corvus ut'ilizada para 
combatir la quereza d elos citros, puede usarse para combatir esta. 
La formula reeomendada es la siguiente : 

Jabon (aceite de ballena) — 8 libras 

Aceite (Corvus o Eed Junior) 2 galones 

Agua 1 gal6n 

El jabon se disuelve en agua hirviendo. Despues de disuelto Se 
va anadiendo el aceite poco a poco y batiendo continuamente hasta 
hacer una emulsion. Esta preparacion es una solueion concentrada 
que da aproximadamente cuatro galones. Para regar con bombas de 
aspersion se toma un galon de esta solueion y se le anaden cincuenta 
galones de agua (14). 

Otros insectos del aguacate observados por la Division de Entomo- 
logia de la Estacion Experimental Insular son: Pseudococus-nipae, 
Selanaspidus articxdahis, Anthomyidy Ptidnid caculo, piojos, Jassid y 
Ceroplates (probablemente ftoridensis, Aspidiotus hiformis). 

Los insectos enemigos del aguacate en Florida ban sido habil- 
mente descrito's por G. F. Moznette en el boletin 1261 del Departa- 
mento de Agricultura de los Estados Unidos y el panfleto profesio- 
nal No. 1035 del mismo Departamento. 

Enfermedades (4) 

El anthracnosis del aguacate causado por el bongo Collet otrichitm 
gloesporioides se ha encontrado en Kio Piedras atacando la variedad 
Fuerte y al nativo. Otro bongo Pestalozzia (probablemente P, gui- 
pini) estaba asociado saprofiticamente al Collet otrichum. 

El Collet otrichum gloesporioides previamente anotado por Steven- 
son en el aguacate, causa tambien la marchitez de las puntas en los 
citros y uno de los bongos mas comunes en la's citrosas en la Isla 
(15). Esta enfermedad ha sido observada atacando la guayaba, 
mango y un sinnumero de plantas economicas. En Florida causa 
la **mancha negra'^ en la fruta de aguacate (16). 

En Florida se combate la *^mancha negra" regando la fruta cua- 
tro veces con caldo bordeles, formulas 3-S-50 y 4-4r-50. Steven^n 
(15) recomienda que como preventivo al anthracnosis en la Isla se 
mantengan los arboles siempre en estado vigoroso. Se debe evitar 
tin uso excesivo de abonos nitrogenados y adem&s dice que **el regar 
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ealdo bordeles tantas veees recomendado, no da mucho resultado en 
Puerto Rico/^ 

En un informe del Fitopatologo de la Estaeion Experimental de 
Mayag^uez para el ailo 1928, fue anotado lo siguiente (17) : 

** Durante este aiio se encontraron en una plantacion ordenada de aguacates 
en Villalba, algunos de los arboles guatemalteeos y mejicanos injertados sobre 
patron antillano que se estaban muriendo. Los primeros sintomas se notaron en 
una paralizacion del crecimiento y luego despues las hojas se tornaban amarillen- 
tas y el arbol perdia las hojas hasta sucumbir. 

' VLa enferiuedad lo luismo ataeaba Arboles jovenes que arboles en produccion. 

^'Se hieieron cultivos en el laboratorio con ralces tomadas de seis arboles 
infestados y cinco de ellos produjeron lui Phytophthora, morfologieamente id6ii- 
tico al obtenido en cultivos hechos con arboles de la Estaeion que aparecian con 
los mismos sintomas de la cnfennedad. El Phytophthora se asemeja mucho al 
P. cinamoni. 

' ^ Inoculaciones hechas a plantulas de la variedad antillana sembradas en tie- 
rras esterilizadas demostraron la habilidad del hongo en atacar y destruir las 
raices, a ])esar de quv en muclios casos los efeetos del parasite eran lentos. De 
seis plantas inoculadas en enero 30, 1928, cuatro murieron en julio 7, "1928. Los 
dos restantes no desarrollaron. Los testigos crecieron sanos y vigorosos. " 

Ma's adelante en dicho informe se deja traslncir que la enfermedad 
en cnestion ocurre en terrenos compactos de pobre drenaje. Los 
iirboles mientras son jovenes y sus raices estan en la snperficie desa- 
riollan sanos y vi^orosos, pero tan pronto tropiezan con el subsuelo 
impermeable las raices se enferman y el arbol empieza a secarse de 
arriba para abajo. Esto nos hace acentuar nuestras recomendaciones 
en la seleccion de sitios para huerto's de aguacates, que ya hemes 
tratado en otra parte de esta circular. 

Otros bongos que ban sido encontrados en el aguacate en Puerto 
Rico (18) son: Phyllachora gratissima (en Jayuya) ; Mycosphae- 
rella Persea (en toda la Isla) e Irene Persea (en La's Marias). Un 
(^floesporium sp., que causa la tina de moho, muy grave en Hawaii 
<19) tambien ha sido observado en Puerto Rico. La enfermedad 'se 
encuentra principalmente en el follaje y ramas nuevas del arbol y * 
muchas veees ataca las flores y las fruta-s tiernas. La Estaeion Ex- 
perimental de Florida reeomienda el uso del caldo bordeles 4-4-50 
(16) para combatirla. Un alga Cephaleuros virescens (Mycoidea 
parasitica) y el hongo Capnodinm sp., tambien atacan al aguacate 
en la Isla. 

Pobvenif; del Aguacate 

Los mayores productores de aguacate dentro de la Union Ame- 
ricana son los estados de California y Florida. Puerto Rico no eJ& 
en la actualidad productor comereial. El numero maximo de acre^ 
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que podrian cultivar los estados aludidos, debido a sus limitaciones 
de clima, llegaria e'scasamente a 50,000 acres, de acuerdo con infor- 
macion bastante autorizada. En la actualidad no hay sobre 5,000 
acres en produccion. El promedio de produccion por acre en Cali- 
fornia casi nunca ha sobrepasado 2,000 libras. El costo de esta pro- 
duccion, en nuestro concepto muy limitada, es muy subida, alcan- 
7ando cifras de $200 y $300 por acre. Hay que tener en cuenta 
.|ue California siembra en terrazas, en muchols casos usando riego, 
nroteccion contra las heladas, etc., y que el costo de mercar la fruta 
es muy subido por unidad. En estas condiciones y teniendo en 
cuenta que a pesar de todo, se importa una buena cantidad de frutas 
de Cuba, Centro y Sur America y de algunas de las Antilla's, no 
^''emos razon por que Puerto Rico, que ahora tiene el estimulo de una 
alta tarifa, (10 centavos libra), no deba convertirse en el futuro en 
un factor importante como productor de aguacates para exportacion 
al Continente. 

Las posibilidades territoriales de la Isla en este cultivo Ison in- 
mensas; podrian dedicarse mas de 60,000 acres comodamente. El 
peligro de una superproduccion que abaratara la fruta a un extremo 
que no pagara su cultivo es un problema de import ancia. Pero si 
conlsideramos que de los 120,000,000 de habitantes de nuestra nacion 
un ntimero exiguo esta al presente familiarizado con esta fruta, dado 
su precio prohibitivo en el mercado, y si consideramos que una buena 
eampana de anuncios, la produccion de variedades que permitan la 
distribuci6n de este producto en distintas epocas del aiio y la segu- 
ridad de que el aguacate e^ un alimento de primera categoria, no 
es aventurado afirmar que no corremos riesgo alguno al comenzar 
inmediatamente el levantamiento de plantaciones ordenadas y en es- 
cala comercial. 
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